Att starta med
Ett glas bubbel utan krusiduller—Xklassisk prosecco 89:-

Pink paloma—Stockholms brinneri pink gin, grapesoda, lime, grape, sumak & salt 142:- Gar att fa alkoholfri!

Tillbehor och mindre ritter
Fries—serveras med maltvinigermajo 59:-
Sotpotatis—serveras med crema 69:-

Totopos—ititerade majschips, guacamole, crema, lime & koriander 85:-
Elotes—friterad majskolv, smor, chili, crema, parmesan, lime & koriander 119:- Perfekt att dela pd!
Tryffelfries—Iiries tickta av parmesan, serveras med tryffelkram 79:-
Skrillfries—{ries tickta av jalapénokram, inlagd rodlok, lime & koriander 79:-

Sétpotatis parmesan—sotpotatis tickta av parmesan, crema, silverlok & koriander 95:- Svingott!
Shrimproll—krimig rikrora i vitloksrostat brioche & chips 149:- Som en sommardrom!

Tacos
Tacon dr mindre och mer som ett snack. Vi rekommenderar fler tillsammans med ett tillbehor for en hel maltid.
Carnitas dter i host!

Fishtaco—pankopanerad koljafilé, inlagd rodkal, silverlok, guacamole, crema, nachocrisp, lime & koriander 79:-
Beans and cheese—tefried beans, stekt ost, crema, den grona skona sasen, inlagd rodlok, lime & koriander 75:-

Burgare
Notkott fran Siljans Chark. Dagsfiirskt brod frin Falu Brod & Patisserie. Alla burgare gdr att fa vegetariska.
Viilj mellan 100 eller 200gram. Vi rekommenderar alltid 200gram! Fries ingdr ej.

Silverpilen—cheddarost, majonis, silverlok, inlagd gurka, ketchup & lite senap 139/169:- Klassiker!
Carmen—gruyére, tryffelkram, baconsylt & stekt 16k 142/172:-

Mona lisa—cheddarost, krispsallad, bifftomat, silverlok, inlagd gurka & svingod dressing 142/172:-
Skriéllen—cheddarost, jalapénokrim & inlagd rodlok 142/172:- Personalens favorit!
Fishtacoburger—pankopanerad koljafilé, inlagd rodkal, silverlok, guacamole, crema, nachocrisp & koriander 159:-
Fried chicken ranch burger—friterade kycklinglar, Franks heta smorsés, ranch dressing, tomat, cheddarost & krispsallad 159:-

Sjélvklart kan vi gora en passanade barnmeny for dom mindre.
Liten burgare med ost & ketchup, fries & en festis 110:-

Sott
Huldas hdérliga rabarberpaj—serveras med en skopa vaniljglass 110:-
Kaffe & plopp—bryggkafie 39:-
Glass fran Stora Skedvi Mejeri—serveras i 200grams bégare, olika smaker 65:-
Pralin fran Falu Brod & Patisserie—smak av prinsesstérta 30:-/styck

Att avsluta med
Mora Nisse—galliano, blabirssoppa & gridde 89:- Som en hotshot!
Gin&tonic pd lokal gin—gin, tonic water, rosmarin & grape 142:-

Allergisk? Frdga oss for mer information om maten.



